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6 5 €

P l a t s

D e s s e r t s

Cocktail «Nouvel An» au Champagne Brice Brut
Ormeau de l'Aber Wrac'h, jus de persil plat

Club caviar du Périgord

Tournedos de mignon de veau français
Champignons sauvages et morilles
Assortiment de légumes d'hiver
Ou
Filet de Poisson noble grillé à la plancha
Mousseline de choux fleur au Vadouvan et beurre
blanc

Assiette de trois fromages fermiers affinés 
salade aux noix torréfiées 
Ou
Délice croustillant praliné-noisette
Craquant de cacao
Ou
Mille-feuille gourmandise de L'an neuf
Crème, glace, et coulis au caramel beurre salé
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En t r é e s
 Foie gras et magret de canard de Lauzach 
mariné au Pommeau du Gorvello
Compotée de poire de Bovieux, pain bucheron
Ou
Saint-Jacques Française et homard bleu, 
fondue de poireaux au safran
Lute à l'encre de seiche, coulis de coquillage
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