
Menu du Vieux Quartier
29€ 

entrée-plat   ou   plat-dessert

34€ 
entrée-plat-dessert

Assiette de fromages affinés + 6€

Tourte feuilletée d’épaule d’agneau confite au jus et romarin
Déclinaison de betterave, vinaigrette balsamique

Ou
Les 6 huîtres N°3 de la rivière de « PENERF », Mr Lenormand

Pain de campagne grillé, vinaigre à l’échalote et citron
Ou

Tartare de truite rose de Bretagne marinée à l'huile de sésame toasté
Salade d'asperges violettes, gressin aux herbes de Provence

****
Filet de poisson du jour

petits légumes, beurre blanc au muscadet de Mr CHON
Ou

Magret de canard de Lauzach grillé, jus cidre et miel de Bretagne
Pommes dauphine au curry

Ou
Rognon de veau français rôti au beurre, jus à la moutarde de Brive

Spaetzles façon du chef

****

Dessert au choix de la carte, à choisir en début de repas

Accord mets et vins, trois verres 10cl sélection
 en accompagnement de votre menu : 16€


