
Menu Saint-Valentin 
55€

Servie au déjeuner et au diner le 14 février 2024
Réservation obligatoire

Cocktail des Amoureux
Les amuses bouche à partager...

****
Noix de Saint-Jacques Française rôtie, tatin d'endive rouge

Coulis de homard et œufs de saumon
Ou

Mi-cuit de foie gras Français au sel de Guérande
Pain de campagne figues et graines

****
Douceur POM-POM

****
Canette française en trois façons

La tourte avec les ailes , la cuisse confite, le filet rôti 
 jus court à la moutarde de Brive

Déclinaison de courge
Ou

 Filet de Bar sauvage juste saisie, caviar du Périgord
 beurre blanc au vin de Bourgogne

fondue de blettes au poivre rouge Pondichéry
***

La passion en entremet, biscuit coco et sorbet mangue
Ou

Mon Amour, Ma Cherry
Choux, Cerise et surprise !


