Les Suggestions a la carte du Vieux Quartier

Préparation et cuisson demandent du temps

merci de votre compréhension

Pieds de couteaux gratinées au beurre de persil plat et ail rose
Hesclun de jeune roquette, pain de campagre grilé
15€
Terrine de foie gras au naturel, fleur de sel de Guérande
Gelée au pommeau du Gorvello et poire rétie au balsamigque
715€
Tournedos de Filet de Beoeuf Francais 180grs
lie de vin rouge et pommes Dauphine aux épices douces
23¢€
Noix de saint-jacques Frangaise coraillées cuites en coquilles
Créme de barde et poélée d'hiver
24¢€
Rognon de veau francais saisie entier sur la plancha
Pormmes Dauphine et jus court aux champignons
17€
Poisson sélection du moment au aléas du marché
Endjve brajsée et soupe de poisson au beurre % sel
17€
Carré de sanglier sauvage grillé, jus court aux champignons
Spaetzies sautées au beurre et légumes d'hiver
18€
Pavé de lotte péche francaise réti a la plancha
Chips de léqumes, beurre au curry roir
23€



